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CHIOAHKW

MERET S

BREAKFAST

CMPHUKWM 31 CMETAHOIO
Syrnyky with sour cream

Kalua BiBcsHa (Ha Monoli / Bofi)
Oatmeal (choice of milk or water)

LLlaKLyKa 3 peToro Ta XPYMKUM X1i6oMm

YiabaTa
Shakshuka with feta cheese and crispy

ciabatta

HeuHa rnasyHbsa
Sunny side up eggs

omMnet
Omelette

NOOATKOBO

150/50r

200r

250r

2T

120r

MERET S
EXTRAS
LnHka / Ham

BekoH / Bacon

Cocucku / Sausages

Cup TBepauim / Cheese

MNomigop / Tomato

MNepeub conoaokui / Bell pepper
Meuepuui / Mushrooms

Mep / Honey

xem /Jam

CmeTaHa / Sour cream

50r

50r

1201

50r

1001

100r

50r

50r

50r

50r

pE———

195 rpH

95 rpH

195 rpH

115 rpH

125 rpH

65 rpH
85 rpH
115 rpH
85 rpH
55 rpH
65 rpH
45 rpH
45 rpH
45 TpH

45 rpH




Macrno BeplLukoBe / Butter 50r 55 rpH

TocTu / Toast 50r 35 rpH

XOJIOAHI BAKYCKW
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COLD APPETIZER

ACOPTI CE30HHMX OBOYIB 300r 285 rpH
Assorted seasonal vegetables

ACOPTI COMIiHb 350r 225 rpH
Assorted pickles

AHTINAcCTI 280r 295 rpH
(B'aneHi ToMaTun, ONMBKKM KaslaMaTa, OJIMBKU

3eneHi, peTa 3 iTaninmcbKMMM TpaBaMin)

Antipasti

(sun-dried tomatoes, Kalamata olives, green

olives, feta cheese with Italian herbs)

M'acHi penikatecu 180r 445 rpH
(Hamoni, Yopi3o, XaMoH, OyeT)

Cured meat selection

(Napoli salami, Chorizo, Jamon, Fuet)

ACOpTI cMpiB 200/30r 465 rpH
(Kamambep, Jopbnto, PagooMep, NapmesaH,

MOOAETHLCA 3 MeOOM)

Cheese assortment

(Camembert, Dor Blue, Radamer,

Parmigiano, served with honey)

OcenepneLb 3 MAPUMHOBAHO LIMOYyIeto Ta  130/50/100r 225 rpH

PYM'dHOKO KapTonneto
Herring with pickled onions and roasted

potatoes

AcopTi cana (cano cosioHe, cano Kon4yexHe, 370r 315 rpH

COMTOHWMHA) 3 YOPHUM XNIBOM
Traditional salo assortment (salted salo, smmoked

salo, cured pork belly) served with black bread
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Kinbka cnaboconeHa 3 YHoOpHUMKM TOCTaMK  150/100r 315 rpH

Ta 3ef1eHoto Lmnbyneto
Lightly salted sprats with rye toast and green

onion

[JoMalwHa 6prH3a 3 NOMigopaMm Ta COyCoM 350r 395 rpH

necTo
Homemade bryndza with tomatoes and pesto

Kaprnayo 3 CbOMIM 3 PYyKOJIOK Ta MapMe3aHOoOM  190r 435 rpH
Salmon carpaccio with arugula and Parmigiano

DopLUMaK 3 XXUTHIMU TOCTaMU 150/60r 285 rpH
Forshmak with rye toast

GVAVAVAN'Z
t— & — LT e i & — i
SYA\WAY DS
CanaTt 3 pyKONoto, KpeBeTKaMM Ta aBOKado 300r 525 rpH

Salad with arugula, shrimp and avocado

Canart [ peubKknm 300r 295 rpH
Greek salad

CanaTt 3 NapMCbKOK LLUMHKOIO, FpyLUeto Ta 250r 675 rpH
cupom Jop 6t0
Salad with Parma ham, pear and Dor Blue cheese

Canat 3 TyHLLEeM, aBOKago, PyKO/IOk Ta 250r 525 rpH

coycoM Anoni
Salad with tuna, avocado, arugula and aioli

Canat "Le3ap" 3 XpyCTKO KYPKOH 300r 495 rpH
Caesar salad with crispy chicken

Tennum canaTt 3 rpUI0BaHOK TENMATUHOLO 300r 565 rpH

Ta OBOYaAMU rpUnb
Warm salad of veal and grilled vegetables

—®



—®

[APAYI] SAKYCKW
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HOT APPETIZERS

Migii HOPHOMOPCHKI Y BEPLUKOBOMY COYCI 3 300/60r 425 rpH
6inoto YyiabaToto

Black sea mussels in creamy sauce with

white ciabatta

Kinbuga KanbMapiB ¢pi 3 COycoM TapTap 200/50r 350 rpH
Fried squid rings with tartar sauce

KpeBeTka BaHaMen cMa)XeHa B TaUCbKOMY 200r 540 rpH
COYCI
Vannamei shrimp in Thai sauce

Curp dpi 3 arigHNM COyCOoM 200/50r 265 rpH
Fried cheese with berry sauce

FAPHY] CKOBOPIOKHA
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SIZZLING SKILLETS

3 KYPKOHO 300r 285 rpH
(meyepwuui, uMbyna, Kabayok, GonrapCcbKMm

nepelb, KYypPKa, BEPLUKN)

With chicken

(Mmushrooms, onion, zucchini, bell pepper,

chicken, cream)

3 TeNATUHO 300r 365 rpH
(meyepwuui, uMbyna, Kabayok, bonrapcbKMm

nepelb, TENATUHA, COEBUN COYC)

With veal

(mushrooms, onion, zucchini, bell pepper,

veal, soy sauce)

pE———




3 MopenpoayKTaMu 350r
(Miail, KpeBETKU, KaJibMapu, TIOCOCb, BEPLLKW,
napmMe3saH)

With seafood

(mussels, shrimp, squid, salmon, cream,
Parmesan)

3 GapaHMHO 300r
(LMbyng, kabadok, bonrapcbknii NepeLb,

ToMaTu, bapaHMHa)

With lamb

(onion, zucchini, bell pepper, tomatoes, lamb)

NMEPLUI CTPABW
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FIRST COURSES

CongHka M'dCcHa 3 IMMOHOM Ta CMETaHOK  300/50r
Meat solyanka with lemon and sour cream

BynbMOH 3 KYPATUHOO, NOKLLMHOK Ta 250r
nepenmMimHMM aULIEM
Chicken broth with noodles and quail egg

bopL, YepPBOHUWN 3 TENATUHOLO, 300/90/50r
NnamMnyLlKaMm, casioM, YaCHMKOM Ta

CMETAHOO

Ukrainian borsch with veal, pampushky,

salo, garlic and cream

XonooHWM M'ACHMM CyM 3 BIOBAPHOIO 300r

TenaTuHoto (Ha keBaci / kedipi)
Cold soup with veal

(served with kvass or kefir)

Byanbec i3 MopenpoayKTamm 270r
Bouillabaisse with seafood

—®
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595 rpH

435 rpH

235 rpH

155 rpH

255 rpH

275 rpH

435 rpH




OCHOBHI CTPABW
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MAIN DISHES

Kypgade ¢ine lNapmesaH B coyci MapiHapa 3 300r
cpoM Molapena

Chicken Parmesan in Marinara sauce with
Mozzarella

Kypsaudl kpunbusa BBQ 200/50r
BBQ chicken wings

KoTneTkun Kypsui 160r
Chicken cutlets

Kypgaue ¢pine no-egpropeHTUNCHKI 3 MaCTO 350r

Tanbarenni, rpnbamMmm Ta TROPENbHUM COYCOM
Florentine chicken with tagliatelle,

mushrooms and truffle sauce

TanbaTene 3 MopenpoayKTaMm 300r
Tagliatelle with seafood

[leHHe 4 cnpu 250r
Four cheese penne

[TacTa ApabiaTa (MeHHe, coyc ApabiaTa, 250r
napMesaH)
Arrabbiata pasta

CTPABU 3 PUBU

i — @ —: L e — & —t
FISH DISHES
BUUYKM YHOPHOMOPCHKI CMaXkeHi B 100/40r

KYKYPYA39HOMY OOPOLLUHI 3 COyCOM TapTap
Black sea gobies fried in cornmeal with tartar

Sauce

—®
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295 rpH

255 rpH

225 rpH

345 rpH

575 rpH

285 rpH

285 rpH

225 rpH




CTenK 3 nococ4d
Salmon steak

Bapabynbka cMa)keHa y PpUTIOPI 3 COYCOM  200/40r 415 rpH
TapTap
Deep-fried red mullet with tartar sauce

"LLA-LIA" Tronieuka ¢ppi 3 COycoM TapTap 150/50r 235 rpH
Fried sprats with tartar sauce
BUTTIHKA
4: - : D o 0 : TS e
PASTRY
CamMca 3 6apaHMHOLO 1501 195 rpH
Lamb samsa
CaMca 3 KYpKoto 1501 165 rpH
Chicken samsa
Xayanypi No-MerpesibCbKu 300r 215 rpH
Megruli khachapuri
Xadanypi No-agyapCbKu 300r 235 rpH
Adjarian khachapuri
XNIOHNM KOLLWMK 3 BITOK0 Ta YOPHO YiabaToro  100r 45 rpH

Bread basket with white and dark ciabatta

CTPABU HA MAHT AJII

45 o : D o T : TS e
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LLIaLWAUK 3i CBUHUHM 200/50r 445 rpH
(mopaeTbcy 3 NaBalleM, MapMHOBAHOO

Lmbyneto Ta coycom BBQ)
Pork shish kebab

(served with lavash bread, pickled onions
and BBQ sauce)

—®
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LLIaWnmK 3 Kypga4oro cterHa 200/50r 365 rpH
(mopaeTbca 3 naBalleM, MapMHOBAHOMO

Lmnbyneto Ta coycom BBQ)
Chicken shish kebab

(served with lavash bread, pickled onions
and BBQ sauce)

JTtonga-ke6ab 3 GapaHUHMK 200/50r 595 rpH
(mMopaeTbcsa 3 NaBaLleM, MapMHOBAHOO

Lmnbyneto Ta coycomMm BBQ)
Lamb lula kebab

(served with lavash bread, pickled onions
and BBQ sauce)

JTtona-ke6ab 3 TenaTuHm 200/50r 465 rpH
(mogaeTbca 3 NnaBalleM, MapMHOBAHOMO

Lmnbyneto Ta coycomMm BBQ)
Veal lula kebab

(served with lavash bread, pickled onions
and BBQ sauce)

CkyMbpia BBQ i3 TomatamMu Ta umbyneto 220/50r 695 rpH
BBQ mackerel with tomatoes and onions

J1aBalwl 3 cmpom CynyryHi Ta ToMmaTamMm 220r 215 rpH
Lavash bread with Suluguni cheese and

tomatoes

OBOYI rPU/Tb B YaCHNKOBOMY COYCI 250/50r 345 rpH

Crilled vegetables with garlic sauce

[leuepuLi B coycCi TEPIFKI 200r 195 rpH
Mushrooms in teriyaki sauce

[APHIPW
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SIDE DISHES
KapTtonna ¢pi 3 KETUYYNOM 150/50r 135 rpH

French fries with ketchup

———®




KapTonna no-gomMallHboMy 3 LMbyreto Ta

ronéamm
Home-style potatoes with onions and

mushrooms

Pnc 3 oBodaMu
Rice with vegetables

KapTonnaHe nwope
Mashed potatoes

BaTtaT ¢pi 3 coycom TapTap
Sweet potato fries with tartar sauce

KapTonnga Mmonofga ¢pi B YaCHUKOBOMY

coyci
Fried baby potatoes with garlic sauce

OECEPTU

200r

250r

200r

150/50r

200r

t— & —i—— e g

DESSERTS

ACOpPTI PPYKTIB (CE30HHI)
Assorted fruits (season)

MOpPO31MBO B aCOPTUMEHTI
Assorted ice cream

LLlokonagHMM GoHOaH 3 MOPO3MBOM
Chocolate fondant with ice cream

LLTpynenb a6ay4yHniA 3 MOPO3NBOM
Apple strudel with ice cream

LLITpyoenb BULLHEBMI 3 MOPO3MBOM
Cherry strudel with ice cream

1000r

50r

130/50r

150/50r

150/50r

pE———

145 rpH

95 rpH

95 rpH

235 rpH

185 rpH

750 rpH

65 rpH

185 rpH

195 rpH

215 rpH
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HOOATKOBO
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EXTRAS

BBQ coyc 50r 35 rpH
BBQ sauce

Coyc TapTap 50r 45 rpH
Tartar sauce

Coyc Conogkumm Yumni 50r 35 rpH

Sweet Chili sauce




s 2
BAR

INZINDD!
@Qﬁb@ @@@ @CQO@@




BE3AJTKOIOJ1bHI HAMOI
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SOFT DRINKS

CiK B aCOPTUMEHTI 250M1
Assorted juice

Koka-kosfa (ckJio) 250Mn1
Coca-Cola (glass bottle)

CnpauT (cko) 250Mn
Sprite (glass bottle)

LLiBenc (/6) 330Mn
Schweppes (can)

MiHepanbHa Boaoa MopLUMHCbKa I/HI (CKI0)  330mn
Morshynska mineral water st/sp (glass bottle)

MiHepanbHa Boga MopLUMHCbKa I/HI 500mn
Morshynska mineral water st/sp

MiHepanbHa Boga Bop>oMi (CKI10) 500mn
Borjomi mineral water (glass bottle)

MiHepanbHa Boaa JopHa /Hr 500Mn
Dorna mineral water st/sp

EHepreTuuHmii Hani BbopH (/6 ) 250Mn
Burn energy drink (can)

OPELLI
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FRESH JUICES

A6NYYHNM 250Mn1
Apple
MOpPKBAHUM 250Mn1
Carrot

-
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80 rpH

95 rpH

95 rpH

115 rpH

125 rpH

90 rpH

165 rpH

/5 rpH

135 rpH

185 rpH

145 rpH




CenepoBui

Celery

JINMOHHNI

Lemon

[penndpyToBUMN

Grapefruit

AMenbCMHOBUIN

Orange
KABA TA YHAU
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COFFEE & TEA

Ecnpeco 30Mmn 65 rpH

Espresso

Ecnpeco 6e3 kodeiHy 30Mmr /5 rpH

Decaf Espresso

AMEPUNKAHO 60Mn 65 rpH
Americano

AMEPUNKAHO 3 MO/TOKOM 100Mn 85 rpH
AmMmericano with milk

[Jonio 60M” 130 rpH
Doppio
Kany4mHo 150mn 95 rpH

Cappuccino

dnet Baut 150mn1 135 rpH
Flat White

JlaTe 250Mn 115 rpH
Latte

Kany4YmHo Ha KOKOCOBOMY MOJIOLIL 150mn 145 rpH

Cappuccino with coconut milk

JTaTe Ha KOKOCOBOMY MOJOLII 250Mn1 155 rpH
Latte with coconut milk

—




BamMb kKaBa
Bumble coffee

dpanyymHo
Frappuccino (cold drink)

Kakao 250Mn o5 roH
Cocoa
KoKocoBe MOJTOKO 100Mn 65 rpH

Coconut milk

Yal B aCOPTUMEHTI 400mn 95 rpH
Tea assortment

BE3AJTKOIOJ1bHI HAMOI
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NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

MOTOUYHMIM KOKTEUb 300Mn 195 rpH
Milkshake

MoxiTo 300Mn 185 rpH
Mojito

[liHa Konaaa 300Mn 185 rpH

Pina Colada

JlnmoHapg "AnenbCUH-JTMMOH" 300mn 105 rpH
Lemonade "Orange-Lemon"

JlnmMoHapn "AnenbcUH-J1IMMOH" 1000Mmn1 305 rpH
Lemonade "Orange-Lemon"

JInMoHag "MaHro-Mapakymga" 300Mn 15 rpH
Lemonade "Mango-Passion Fruit"

JInMoHapg "MaHro-Mapakymga" 1000Mn1 335 rpH
Lemonade "Mango-Passion Fruit"
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ALCOHOLIC DRINKS
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BEPMYTU TA BITTEPU

H— . — TR — & —it

VERMOUTH AND BITTERS

MapTiHi BiaHKoO 50Mn 75 rpH
Martini Bianco

MapTiHi EkcTpa Opan 50mn 75 rpH
Martini Extra Dry

MapTiHi Poco 50M1 75 rpH
Martini Rosso

MapTiHi Diepo 50M” 75 rpH
Martini Fiero

AMneposb 50mn 165 rpH
Aperol Aperitivo

ABCeHT 50Mn 225 rpH
Absinthe

BexepoBKa 50mn 125 rpH
Becherovka

Kamnapi 50mn 155 rpH
Campari

crepMamncrep 50Mn 155 rpH
Jagermeister
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[OPIJTKA
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HORILKA

[pen yc
Grey Goose

Hemipod OpiaxxmnHan
Nemiroff Original

Hemipod e JTtoKc
Nemiroff De Luxe

Hemipod e JTtokc Pe3sepBs
Nemiroff De Luxe Reserva

Hemipod Jlekc
Nemiroff Lex

BICKI
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WHISKY
OgHoconoaoBUM
Single Malt

bywiminc CiHrn MonTt 10 pokiB
Bushmills Single Malt 10 yo

Kyna
Blend

[>xemmMmecoH
Jameson Irish Whiskey

ke JeHienc MmegoBum
Jack Daniel's Honey

ke ODeHienc N7
Jack Daniel's No. 7

50mMn

50mMn

50mMn

50mMn

50mMn

50mMn

50mMn

50mMn

50mMn
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185 rpH

70 rpH

90 rpH

95 rpH

115 rpH

335 rpH

185 rpH

210 rpH

195 rpH




[oapc BanTt Jlenbn
Dewar's White Label

ByLiminc OpigyXmHarn
Bushmills Original

KOHbHK TA BPEHAI
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COGNAC AND BRANDY

CTapumn KaxeTi 3 poKU 50Mn 85 rpH
Old Kakheti 3 yo

Ctapun KaxeTi 5 pokiB 50Mn 105 rpH
Old Kakheti 5 yo

MapTenb VS 50Mn1 355 rpH
Martell VS
JIIKEPWU
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LIQUEURS

Kanya 50Mn 195 rpH
Kahlua

CamMbyka 50Mn 115 rpH
Sambuca

Mani6y 50mn 145 rpH
Malibu

Bewnnic OpigyxmnHan 50Mn 195 rpH

Baileys Original Irish Cream




bakapai KapTa brnaHka
Bacardi Carta Blanca

Bakapal KapTta Herpa
Bacardi Carta Negra

Bakapal Cnancen
Bacardi Spiced

bakapgil PesepBa 8
Bacardi Reserva 8

TEKIUIA
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TEQUILA

[MaTpoH CinbBep
Patron Silver

Bombay Sapphire

-

S0mA 135 rpH
SOMmIT 145 rpH
SOMIT 145 rpH
SOM”T 210 rpH
o —:¢

SOMA 430 rpH

Xoce KyepBo Ecnewmnan CinbBep 50Mn 165 rpH
Jose Cuervo Especial Silver

Xoce KyepBo Ecnelwnan Penocago 50M1 175 rpH
Jose Cuervo Especial Reposado

HXKNH
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GIN
Bomben Candip 50Mn 165 rpH
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LHAMIMAHCDBbKE TA IFTPUCTE BUHO
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CHAMPAGNE AND SPARKLING WINE

Martini Prosecco
BuHO irpmucTte cyxe b6ine

Martini Asti
BuHo irpucte conogke 6ine

Prosecco Spumante Borgo San Leo
BuHoO irpmucte 6ptoT 6ine

Lambrusco Bianco Secco
BuHO irpucTte cyxe b6ine

Lambrusco Bianco Secco
BuHo irpucre cyxe 6ine

Lambrusco Rosato Amabile
BUHO irpmcTte HaniBCcosiogKe poXese

Cava Brut Rose
BUHO irpmcTe cyxe poxkeBe

Cava Brut
BuHO irpucTte cyxe b6ine

BNHO
4i— e Sy (3
WINE
Bini BUHA
White wine

Santa Lucia Sauvignon Blanc
BurHo cyxe 6ine 2022 pik

Borgo San Leo Pinot Grigio delle Venezie
BuHo cyxe 6ine 2024 pik

Borgo San Leo Pinot Grigio delle Venezie
BrHO cyxe 6ine 2024 pik

Marlborough Sauvignon Blanc The Nest
BrHO cyxe 6ine 2025 pik

750mMn

750mMn

750mMn

150Mn

750mMn

750Mn

750mMn

750mMn

750Mn

150mMn

750mMn

750mMn

1550 rpH

1550 rpH

1550 rpH

145 rpH

650 rpH

750 rpH

1600 rpH

1500 rpH

950 rpH

195 rpH

950 rpH

1650 rpH




Gavi del comune di Gavi
BuHo cyxe 6ine 2024 pik

HepBOHI BUHA
Red wine

Chianti Decordi
BuHo cyxe yepBoHe 2021 pik

Santa Lucia Caberne Sauvignon
BuHO cyxe yepBoHe 2022 pikK

Primitivo Decordi
BMHO cyxe yepBOHe

Montepulciano d’Abruzzo Decordi
BuHO cyxe yepBoHe 2022 pikK

Montepulciano d’Abruzzo Decordi
BuHO cyxe yepBoHe 2022 pik

NMMBO

BEER

[MTMBO TEMHeE, NNg9LLKa
Dark beer, bottled

KopoHa nngduika
Corona extra, bottled

MvBo 6/a, NngaLwKa
Non-alcoholic beer, bottled

[MBb BouykoBe cBITNe PoO3/IMBHE
Light draft beer

[IMBb BouykoBe cBITNe PO3/IMBHE
Light draft beer

[MB BoukoBe HedINbTPOBaHE PO3NMBHE
Unfiltered draft beer

[IMBb boukoBe HedINbTPOBAHE PO3NMBHE

Unfiltered draft beer o

750Mn

750Mn

750mMn

750mMn

150mMn

750mMn

450mMn

330Mn

330Mn

330Mn

500mn

330Mn

500mMn
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1950 rpH

1100 rpH

750 rpH

850 rpH

155 rpH

750 rpH

165 rpH

195 rpH

165 rpH

125 rpH

145 rpH

135 rpH

155 rpH
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AJTKOIOJ1bHI KOKTEWUNI
4 — e 0 oy T2

ALCOHOLIC COCKTAILS

Aperol Spritz 300mn
(Aperol Aperitivo, sparkling wine, soda water, orange)

Veneziano Spritz 300Mn
(Martini Fiero, sparkling wine, tonic water, grapefruit)

Hugo 300Mn
(elderberry syrup, sparkling wine, soda water, mint, lime)

Pina Colada 300Mn
(Bacardi Blanca, liquid cream, lemon fresh, liquor Malibu,

spray cream, pineapple juice)

Blue Hawaii 300mn
(Bacardi Carta Blanca, Blue Curacao, lemon fresh, orange,

pineapple juice)

Mojito 300Mn
(Bacardi Carta Blanca, lime, mint, sugar syrup, Sprite)

Long Island Iced Tea 300Mn
(Bacardi Carta Blanca, triple sec, Nemiroff, Bombay

Sapphire, Jose Cuervo Especial Silver, lemon fresh, Cola)

White Sangria 300M1
(white wine, triple sec, lemon fresh, sugar syrup, orange,

lemnon, mint, soda water)

White Sangria 1000mn
(white wine, triple sec, lemon fresh, sugar syrup, orange,

lemon, mint, soda water)

Red Sangria 300Mmn
(red wine, Black Currant syrup, lemon fresh, sugar syrup,

grapefruit, berry, mint, soda water)

Red Sangria 1000Mmn
(red wine, Black Currant syrup, lemon fresh, sugar syrup,

grapefruit, berry, mint, soda water)

Spiced Cola 300mn
(Bacardi Spiced, Cola, lime)

o —:t
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245 rpH

195 rpH

225 rpH

235 rpH

240 rpH

275 rpH

405 rpH

210 rpH

750 rpH

210 rpH

750 rpH

210 rpH
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Bombay&Tonic 300Mn 225 rpH
(Bombay Sapphire, fresh lime, Schweppes, ice)

Martini Fiero&Tonic 300Mmn 195 rpH
Martini Fiero, Schweppes, ice)

Jungle Juice 300Mn 245 rpH
(Bombay Sapphire, orange, juice, liquor)

Sex on the Beach 300Mn 195 rpH
(NEMIROFF ORIGINAL, liquor, juice, orange)

Mai Tai 300M1 255 rpH
(Bacardi Carta Blanca, Bacardi Spiced, juice)

Tequila Sunrise 300Mn 275 rpH
(Tequila Cuervo Especial (Silver), liquor, orange)

Cuba Libre 300Mn 215 rpH

(Bacardi Carta Blanca, Coca Cola, Lime)

Campari Orange 200Mmn 275 rpH
(Campari, orange)




	MENU
	"Перлина"
	СНІДАНКИ
	BREAKFAST
	Сирники зі сметаною
	Syrnyky with sour cream
	195 грн
	Каша вівсяна (на молоці / воді)
	Oatmeal (choice of milk or water)
	95 грн
	Шакшука з фетою та хрумким хлібом чіабата
	Shakshuka with feta cheese and crispy ciabatta
	195 грн
	Яєчня глазунья
	Sunny side up eggs
	115 грн
	Омлет
	Omelette
	125 грн

	ДОДАТКОВО
	EXTRAS
	Шинка / Ham
	65 грн
	Бекон / Bacon
	85 грн
	Сосиски / Sausages
	115 грн
	Сир твердий / Cheese
	85 грн
	Помідор / Tomato
	55 грн
	Перець солодкий / Bell pepper
	65 грн
	Печериці / Mushrooms
	45 грн
	Мед / Honey
	45 грн
	Джем / Jam
	45 грн
	Сметана / Sour cream
	45 грн
	Масло вершкове / Butter
	55 грн
	Тости / Toast
	35 грн

	ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
	COLD APPETIZERS
	Асорті сезонних овочів
	Assorted seasonal vegetables
	285 грн
	Асорті солінь
	Assorted pickles
	225 грн
	Антіпасті  (в’ялені томати, оливки каламата, оливки зелені, фета з італійськими травами)
	Antipasti  (sun-dried tomatoes, Kalamata olives, green olives, feta cheese with Italian herbs)
	295 грн
	М’ясні делікатеси  (Наполі, Чорізо, Хамон, Фует)
	Cured meat selection (Napoli salami, Chorizo, Jamon, Fuet)
	445 грн
	Асортi сирiв  (Камамбер, Дорблю, Радомер, Пармезан, подається з медом)
	Cheese assortment (Camembert, Dor Blue,  Radamer, Parmigiano, served with honey)
	465 грн
	Оселедець з маринованою цибулею та рум'яною картоплею
	Herring with pickled onions and roasted potatoes
	225 грн
	Асорті сала (сало солоне, сало копчене, солонина) з чорним хлібом
	Traditional salo assortment (salted salo, smoked salo, cured pork belly) served with black bread
	315 грн
	Кілька слабосолена з чорними тостами  та зеленою цибулею
	Lightly salted sprats with rye toast and green onion
	315 грн
	Домашня бринза з помідорами та соусом песто
	Homemade bryndza with tomatoes and pesto
	395 грн
	Карпачо з сьомги з руколою та пармезаном
	Salmon carpaccio with arugula and Parmigiano
	435 грн
	Форшмак з житнiми тостами
	Forshmak with rye toast
	285 грн

	САЛАТИ
	SALADS
	Салат з руколою, креветками та авокадо
	Salad with arugula, shrimp and avocado
	525 грн
	Салат Грецький
	Greek salad
	295 грн
	Салат з пармською шинкою, грушею та сиром Дор блю
	Salad with Parma ham, pear and Dor Blue cheese
	675 грн
	Салат з тунцем, авокадо, руколою та соусом Айолі
	Salad with tuna, avocado, arugula and aioli
	525 грн
	Салат "Цезар" з хрусткою куркою
	Caesar salad with crispy chicken
	495 грн
	Теплий салат з грилованою телятиною та овочами гриль
	Warm salad of veal and grilled vegetables
	565 грн

	ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ
	HOT APPETIZERS
	Мідії чорноморські у вершковому соусі з білою чіабатою
	Black sea mussels in creamy sauсe with white ciabatta
	425 грн
	Кільця кальмарів фрі з соусом тартар
	Fried squid rings with tartar sauce
	350 грн
	Креветка Ванамей смажена в тайському соусі
	Vannamei shrimp in Thai sauce
	540 грн
	Сир фрі з ягідним соусом
	Fried cheese with berry sauce
	265 грн

	ГАРЯЧІ СКОВОРІДКИ
	SIZZLING SKILLETS
	З куркою (печериці, цибуля, кабачок, болгарський перець, курка, вершки)
	With chicken (mushrooms, onion, zucchini, bell pepper, chicken, cream)
	285 грн
	З телятиною (печериці, цибуля, кабачок, болгарський перець, телятина, соєвий соус)
	With veal (mushrooms, onion, zucchini, bell pepper, veal, soy sauce)
	365 грн
	З морепродуктами (мідії, креветки, кальмари, лосось, вершки, пармезан)
	With seafood (mussels, shrimp, squid, salmon, cream, Parmesan)
	595 грн
	З бараниною (цибуля, кабачок, болгарський перець, томати, баранина)
	With lamb (onion, zucchini, bell pepper, tomatoes, lamb)
	435 грн

	ПЕРШІ СТРАВИ
	FIRST COURSES
	Солянка м’ясна з лимоном та сметаною
	Meat solyanka with lemon and sour cream
	235 грн
	Бульйон з курятиною, локшиною та перепилиним яйцем
	Chicken broth with noodles and quail egg
	155 грн
	Борщ червоний з телятиною, пампушками, салом, часником та сметаною
	Ukrainian borsch with veal, pampushky, salo, garlic and cream
	255 грн
	Холодний м’ясний суп з відварною  телятиною (на квасі / кефірі)
	Cold soup with veal  (served with kvass or kefir)
	275 грн
	Буайбес із морепродуктами
	Bouillabaisse with seafood
	435 грн

	ОСНОВНІ СТРАВИ
	MAIN DISHES
	Куряче філе Пармезан в соусі Марінара з сиром Моцарела
	Chicken Parmesan in Marinara sauce with Mozzarella
	295 грн
	Курячі крильця BBQ
	BBQ chicken wings
	255 грн
	Котлетки курячі
	Chicken cutlets
	225 грн
	Куряче філе по-флорентийські з пастою тальятеллі, грибами та трюфельним соусом
	Florentine chicken with tagliatelle, mushrooms and truffle sauce
	345 грн
	Тальятеле з морепродуктами
	Tagliatelle with seafood
	575 грн
	Пенне 4 сири
	Four cheese penne
	285 грн
	Паста Арабіата (пенне, соус Арабіата, пармезан)
	Arrabbiata pasta
	285 грн

	СТРАВИ З РИБИ
	FISH DISHES
	Бички чорноморські смажені в кукурудзяному борошні з соусом тартар
	Black sea gobies fried in cornmeal with tartar sauce
	225 грн
	Стейк з лосося
	Salmon steak
	545 грн
	Барабулька смажена у фритюрі з соусом тартар
	Deep-fried red mullet  with tartar sauce
	415 грн
	"ЦА-ЦА" тюлечка фрі з соусом тартар
	Fried sprats with tartar sauce
	235 грн

	ВИПІЧКА
	PASTRY
	Самса з бараниною
	Lamb samsa
	195 грн
	Самса з куркою
	Chicken samsa
	165 грн
	Хачапурі по-мегрельськи
	Megruli khachapuri
	215 грн
	Хачапурі по-аджарськи
	Adjarian khachapuri
	235 грн
	Хлібний кошик з білою та чорною чіабатою
	Bread basket with white and dark ciabatta
	45 грн

	СТРАВИ НА МАНГАЛІ
	BBQ
	Шашлик зі свинини  (подається з лавашем, маринованою цибулею та соусом BBQ)
	Pork shish kebab  (served with lavash bread, pickled onions and BBQ  sauce)
	445 грн
	Шашлик з курячого стегна  (подається з лавашем, маринованою цибулею та соусом BBQ)
	Chicken shish kebab (served with lavash bread, pickled onions  and BBQ  sauce)
	365 грн
	Люля-кебаб з баранини (подається з лавашем, маринованою цибулею та соусом BBQ)
	Lamb lula kebab (served with lavash bread, pickled onions  and BBQ  sauce)
	595 грн
	Люля-кебаб з телятини (подається з лавашем, маринованою цибулею та соусом BBQ)
	Veal lula kebab (served with lavash bread, pickled onions  and BBQ  sauce)
	465 грн
	Скумбрія BBQ із томатами та цибулею
	BBQ mackerel with tomatoes and onions
	695 грн
	Лаваш з сиром Сулугуні та томатами
	Lavash bread with Suluguni cheese and tomatoes
	215 грн
	Овочі гриль в часниковому соусі
	Grilled vegetables with garlic sauce
	345 грн
	Печериці в соусі теріякі
	Mushrooms in teriyaki sauce
	195 грн

	ГАРНІРИ
	SIDE DISHES
	Картопля фрі з кетчупом
	French fries  with ketchup
	135 грн
	Картопля по-домашньому з цибулею та грибами
	Home-style potatoes with onions and  mushrooms
	145 грн
	Рис з овочами
	Rice with vegetables
	95 грн
	Картопляне пюре
	Mashed potatoes
	95 грн
	Батат фрі з соусом тартар
	Sweet potato fries with tartar sauce
	235 грн
	Картопля молода фрі в часниковому соусі
	Fried baby potatoes with garlic sauce
	185 грн

	ДЕСЕРТИ
	DESSERTS
	Асорті фруктів (сезонні)
	Assorted fruits (season)
	750 грн
	Морозиво в асортименті
	Assorted ice cream
	65 грн
	Шоколадний фондан з морозивом
	Chocolate fondant with ice cream
	185 грн
	Штрудель яблучний з морозивом
	Apple strudel with ice cream
	195 грн
	Штрудель вишневий з морозивом
	Cherry strudel with ice cream
	215 грн

	ДОДАТКОВО
	EXTRAS
	BBQ соус
	BBQ sauce
	35 грн
	Соус тартар
	Tartar sauce
	45 грн
	Соус Солодкий Чилі
	Sweet Chili sauce
	35 грн

	BAR
	БЕЗАЛКОГОЛЬНІ НАПОЇ
	SOFT DRINKS
	Сік в асортименті Assorted juice
	80 грн
	Кока-кола (скло) Coca-Cola (glass bottle)
	95 грн
	Спрайт (скло) Sprite (glass bottle)
	95 грн
	Швепс (ж/б) Schweppes (can)
	115 грн
	Мінеральна вода Моршинська г/нг (скло) Morshynska mineral water st/sp (glass bottle)
	125 грн
	Мінеральна вода Моршинська г/нг Morshynska mineral water st/sp
	90 грн
	Мінеральна вода Боржомі (скло) Borjomi mineral water (glass bottle)
	165 грн
	Мінеральна вода Дорна г/нг Dorna mineral water st/sp
	75 грн
	Енергетичний напій Бьорн (ж/б  ) Burn energy drink (can)
	135 грн

	ФРЕШІ
	FRESH JUICES
	Яблучний  Apple
	185 грн
	Морквя﻿ний   Carrot
	145 грн
	Сел﻿еровий Celery
	245 грн
	Лимонний ﻿ Lemon
	165 грн
	Грейпфрутовий  Grapefruit
	215 грн
	Апельсино﻿вий  Orange
	195 грн

	КАВА ТА ЧАЙ
	COFFEE & TEA
	Еспресо  Espresso
	65 грн
	Еспресо без кофеїну Decaf Espresso
	75 грн
	Американо  Americano
	65 грн
	Американо з молоком  Americano with milk
	85 грн
	Допіо  Doppio
	130 грн
	Капучино  Cappuccino
	95 грн
	Флет Вайт  Flat White
	135 грн
	Лате  Latte
	115 грн
	Капучино на кокосовому молоці Cappuccino with coconut milk
	145 грн
	Лате на кокосовому молоці Latte with coconut milk
	155 грн
	Бамбл кава  Bumble coffee
	245 грн
	Фрапучино  Frappuccino (cold drink)
	165 грн
	Какао  Cocoa
	95 грн
	Кокосове молоко  Сoconut milk
	65 грн
	Чай в асортименті Tea assortment
	95 грн

	БЕЗАЛКОГОЛЬНІ НАПОЇ
	NON-ALCOHOLIC COCKTAILS
	Молочний коктейль  Milkshake
	195 грн
	Мохіто  Mojito
	185 грн
	Піна Колада  Pina Colada
	185 грн
	Лимонад "Апельсин-Лимон" Lemonade "Orange-Lemon"
	105 грн
	Лимонад "Апельсин-Лимон" Lemonade "Orange-Lemon"
	305 грн
	Лимонад "Манго-Маракуйя" Lemonade "Mango-Passion Fruit"
	115 грн
	Лимонад "Манго-Маракуйя" Lemonade "Mango-Passion Fruit"
	335 грн

	АЛКОГОЛЬНІ НАПОЇ
	ALCOHOLIC DRINKS
	ВЕРМУТИ ТА БІТТЕРИ
	VERMOUTH AND BITTERS
	Мартіні Біанко  Martini Bianco
	75 грн
	Мартіні Екстра Драй  Martini Extra Dry
	75 грн
	Мартіні Росо   Martini Rosso
	75 грн
	Мартіні Фієро  Martini Fiero
	75 грн
	Апероль  Aperol Aperitivo
	165 грн
	Абсент  Absinthe
	225 грн
	Бехеровка  Becherovka
	125 грн
	Кампарі  Campari
	155 грн
	Єгермайстер  Jägermeister
	155 грн

	ГОРІЛКА
	HORILKA
	Грей Гуc Grey Goose
	185 грн
	Неміроф Оріджинал Nemiroff Original
	70 грн
	Неміроф Де Люкс Nemiroff De Luxe
	90 грн
	Неміроф Де Люкс Резерв Nemiroff De Luxe Reserva
	95 грн
	Неміроф Лекс Nemiroff Lex
	115 грн

	ВІСКІ
	WHISKY
	Односолодовий Single Malt
	Бушмілс Сінгл Молт 10 років  Bushmills Single Malt 10 yo
	335 грн

	Купаж Blend
	Джеймесон  Jameson Irish Whiskey
	185 грн
	Джек Деніелc медовий Jack Daniel’s Honey
	210 грн
	Джек Деніелc №7 Jack Daniel’s No. 7
	195 грн

	Дюарс Вайт Лейбл Dewar's White Label
	165 грн
	Бушмілс Оріджинал  Bushmills Origina﻿l
	185 грн

	КОНЬЯК ТА БРЕНДІ
	COGNAC AND BRANDY
	Старий Кахеті 3 роки Old Kakheti 3 yo
	85 грн
	Старий Кахеті 5 років  Old Kakheti 5 yo
	105 грн
	Мартель VS Martell VS
	355 грн

	ЛІКЕРИ
	LIQUEURS
	Калуа  Kah﻿lua
	195 грн
	Самбука  Sa﻿mbuca
	115 грн
	Малібу  Malibu
	145 грн
	Бейліс Оріджинал  Baileys﻿ Original Irish Cream
	195 грн

	РОМ
	RUM
	Бакарді Карта Бланка Bacardi Carta Blanca
	135 грн
	Бакарді Карта Негра Bacardi Carta Negra
	145 грн
	Бакарді Спайсед  Bacardi Spiced
	145 грн
	Бакарді Резерва 8  Bacardi Reserva 8
	210 грн

	ТЕКІЛА
	TEQUILA
	Патрон Сільвер Patron Silver
	430 грн
	Хосе Куерво Еспешиал Cільвер Jose Cuervo Especial Silver
	165 грн
	Хосе Куерво Еспешиал Репосадо Jose Cuervo Especial Reposado
	175 грн

	ДЖИН
	GIN
	Бомбей Сапфір  Bombay Sapphire
	165 грн

	ШАМПАНСЬКЕ ТА IГРИСТЕ ВИНО
	CHAMPAGNE AND SPARKLING WINE
	Martini Prosecco
	Вино ігристе cухе біле

	1550 грн
	Martini Asti
	Вино ігристе солодке біле

	1550 грн
	Prosecco Spumante Borgo San Leo
	Вино ігристе брют біле

	1550 грн
	Lambrusco Bianco Secco
	Вино ігристе cухе біле

	145 грн
	Lambrusco Bianco Secco
	Вино ігристе cухе біле

	650 грн
	Lambrusco Rosato Amabile
	Вино ігристе напівсолодке рожеве

	750 грн
	Cava Brut Rose
	Вино ігристе сухе рожеве

	1600 грн
	Cava Brut
	Вино ігристе сухе біле

	1500 грн

	ВИНО
	WINE
	Білі вина White wine
	Santa Lucia Sauvignon Blanc
	Вино сухе біле 2022 рік

	950 грн
	Borgo San Leo Pinot Grigio delle Venezie
	Вино сухе біле 2024 рік

	195 грн
	Borgo San Leo Pinot Grigio delle Venezie
	Вино сухе біле 2024 рік

	950 грн
	Marlborough Sauvignon Blanc The Nest
	Вино сухе біле 2025 рік

	1650 грн
	Gavi del comune di Gavi
	Вино сухе біле 2024 рік

	1950 грн

	Червоні вина Red wine
	Chianti Decordi
	Вино сухе червоне 2021 рік

	1100 грн
	Santa Lucia Caberne Sauvignon
	Вино сухе червоне 2022 рік

	750 грн
	Primitivo Decordi
	Вино сухе червоне

	850 грн
	Montepulciano d’Abruzzo Decordi
	Вино сухе червоне 2022 рік

	155 грн
	Montepulciano d’Abruzzo Decordi
	Вино сухе червоне 2022 рік

	750 грн


	ПИВО
	BEER
	Пиво те﻿мне, пляшка Dark beer, bottled
	165 грн
	Корона пляшка Corona extra, bottled
	195 грн
	Пиво б/а, пляшка Non-alcoholic beer, bottled
	165 грн
	ППБ Бочкове світле розливне Light draft beer
	125 грн
	ППБ Бочкове світле розливне Light draft beer
	145 грн
	ППБ Бочкове нефільтроване розливне Unfiltered draft beer
	135 грн
	ППБ Бочкове нефільтроване розливне Unfiltered draft beer
	155 грн

	АЛКОГОЛЬНІ КОКТЕЙЛІ
	ALCOHOLIC COCKTAILS
	Aperol S﻿pritz
	(Aperol Aperitivo, sparkling wine, soda water, orange)

	245 грн
	Veneziano Sp﻿ritz
	(Martini Fiero, sparkling wine, tonic water, grapefruit)

	195 грн
	Hugo
	(elderberry syrup, sparkling wine, soda water, mint, lime)

	225 грн
	Pina Colad﻿a
	(Bacardi Blanca, liquid cream, lemon fresh, liquor Malibu, spray cream, pineapple juice)

	235 грн
	Blue Hawaii
	(Bacardi Carta Blanca, Blue Curacao, lemon fresh, orange, pineapple juice)

	240 грн
	Mojit﻿o
	(Bacardi Carta Blanca, lime, mint, sugar syrup, Sprite)

	275 грн
	Long Island Iced Te﻿a
	(Bacardi Carta Blanca, triple sec, Nemiroff, Bombay Sapphire, Jose Cuervo Especial Silver, lemon fresh, Cola)

	405 грн
	White Sangria
	(white wine, triple sec, lemon fresh, sugar syrup, orange, lemon, mint, soda water)

	210 грн
	White Sangria
	(white wine, triple sec, lemon fresh, sugar syrup, orange, lemon, mint, soda water)

	750 грн
	Red Sangria
	(red wine, Black Currant syrup, lemon fresh, sugar syrup, grapefruit, berry, mint, soda water)

	210 грн
	Red Sangria
	(red wine, Black Currant syrup, lemon fresh, sugar syrup, grapefruit, berry, mint, soda water)

	750 грн
	Spice﻿d Cola
	(Bacardi Spiced, Cola, lime)

	210 грн

	Bombay&Tonic
	(Bombay Sapphire, fresh lime, Schweppes, ice)

	225 грн
	Martini Fiero&Tonic
	Martini Fiero, Schweppes, ice)

	195 грн
	Jungle Juice
	(Bombay Sapphire, orange, juice, liquor)

	245 грн
	Sex on the Beach
	(NEMIROFF ORIGINAL, liquor, juice, orange)

	195 грн
	Mai Tai
	(Bacardi Carta Blanca, Bacardi Spiced, juice)

	255 грн
	Tequila Sunrise
	(Tequila Cuervo Especial (Silver), liquor, orange)

	275 грн
	Cuba Libre
	(Bacardi Carta Blanca, Coca Cola, Lime)

	215 грн
	Campari Orange
	(Campari, orange)

	275 грн

